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Marketing Intézet Te m a‘“ ka 1. félév

Turizmus Intézeti Tanszék nappali tagozat

Vendéglatoi termek- s technoldgia ismereirturioss)

c. koteleden valasztando targybol
az |. éves Turizmus-vendéglatas BA szakos hallgat@zamara

Datum Eléadas témaja

1. szeptember 06. Vendéglatdi termék és alkalméacitinoldgia fogalma, alapjai, eljarasai

2 szeptember 13‘Az UZIe,ti . f_elszerfak?sek és cs:opor't.ositésuk any.a@_g'ask rendeltetésiik szerint.
Technoldgiai eszkézok berendezések lizemeltetdsanpsi

3. szeptember 20. Szakmai kévetelmények technddirtolégiai szempontjai

4, szeptember 27. Felszolgalas technikai ismer&teitalfelszolgalas eszkodzei, technikai

5. oktober 04 Etkezés kozben fogyasztott italokz&svirozasuk technikai eszkozei

6. oktdber 11.  Etelkészitési technoldgia és afedseblgalas technikaja

7. oktéber 18.  HACCP rendszer technoldgiai aspekmyendéglatasban

8. oktéber 25.  Nemzetek konyhainak technolégigteasagai

9. november 01.  Unnepnap

10. november 08. Etlap, étrend és arlapismerezésreechnolégiai aspektusai

11. november 15. Tarsas étkezések, rendezvénykéizesztechnikai kérdései

12. november 22. Az éttermi munkatol eftéelszolgalasi formak technoldgiai feltételei

13, november 29. Vendéglé’géegységek, értékébitlyek létrehozasa, a helyiségek kialakitasa,
berendezése

Kereskedelmi szdllashelyek és szolgaltatasaikhozpcda@ddd létesitmények

14. december 06. Uzemeltetésének feladatai, jellednz

Kovetelmények:
A félév végén a hallgatok gyakorlati jegyet kapne@y zarthelyi dolgozat eredménye és a
foglalkozasokon kifejtett aktivitds alapjan. A Zéalyi kérdések a kijeldlt tananyag és segédanyagok
tartalméat fedik le.
Kdtelezb irodalom:
Danko L.: Vendéglatoi termék- és technoldgia ismeret
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